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RUINOM OXYGUARD DRY

ANTIOXIDANT FOR BETTER FEED QUALITY

KOMPOSISI PRODUK

Ethoxyquin, Butylated Hydroxitoluene (BHT), Butylated
Hydroxyanisole (BHA), Anhydrous Citric Acid. Total bahan
aktif =10%.

INDIKASI

Mencegah proses oksidasi pada pakan,sehingga dapat
mempertahankan kualitas pakan.

Kandungan Citric Acid dapat mengikat ion logam,
sehingga dapat mengikat radikal bebas.

Memperpanjang masa penyimpanan pakan.

DOSIS

Campurkan pada pakan,
150-300 g per ton pakan

PENYIMPANAN

Simpan pada tempat kering,
tidak lembab, dan terlindungi
dari paparan sinar matahari
secara langsung.

DAYA SIMPAN
18 Bulan

++ + +

KEMASAN
25 kg

Ruinom Oxiguard Dry merupakan sediaan antioxidan yang dapat
menghambat oksidasi pada bahan baku pakan yang mudah teroksidasi
seperti lemak hewani, minyak nabati, dan lainnya. Oksidasi pada pakan
akan menurunkan kualitas pakan karena mempengaruhi stabilitas
komponen lemak, vitamin, mineral, dan nutrisi lain dalam pakan. Hal ini
akan menimbulkan defisiensi nutrisi pada pakan tersebut sehingga
performa produksi ternak menjadi kurang optimal.



RUINOM OXYGUARD DRY

ANTIOXIDANT FOR BETTER FEED QUALITY

FAKTOR YANG MEMPENGARUHI
PROSES OKSIDASI PADA PAKAN
W Udara

B Kelembaban

B Radikal Bebas

B Lama Penyimpanan Pakan

Indikator terjadinya oksidasi salah satunya
bisa diketahui dengan mengukur nilai
peroksida. Nilai peroksida adalah indeks
jumlah minyak yang telah mengalami
oksidasi. Semakin tinggi nilai peroksida,
maka proses oksidasi juga semakin tinggi.
Dibawah
hambat beberapa antioksidan terhadap
nilai peroksida pada beberapa minyak:

ini merupakan grafik daya
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